
MELBOURNE CUP 2010 

SPECIAL PACKAGE 
­  $60 per person 
­  3 course menu 
­  ‘choose on the day’ menu 
­  Complimentary drink on arrival (250ml tap beer 

or glass champagne) 
­  Beverage packs are available $25pp (for 2.5hr 

of beer) or $30pp (2.5hr Beer and Wine) 

FESTIVITIES 
­  Numerous large screens throughout the venue 
­  Raffles and lucky door prizes 
­  Race sweeps 
­  Hat and Tie competitions 

BOOKINGS 
­  Deposit of $20pp is required at the time of 

booking 
­  Please note deposit is NOT refundable 
­  Full payment due by 28 th October 
­  BOOKINGS ARE ESSENTIAL 

Ph: 02 9262 3303 
Fax: 02 9262 3304 
info@redoak.com.au 

______________________________________________ 

MENU 

ENTREE 
MEAT QUARTET with crispy bread and micro herb salad 

or 
SEAFOOD QUARTET with crispy bread & micro herb salad 

or 
SMOKED SALMON on avocado and dill mousse with 
horseradish sour cream and micro herbs 

MAIN 
CRISPY SKINNED CHICKEN BREAST on a lemon, parsley 
and chilli risotto topped with salsa verde 

or 
LIMESTONE COAST LAMB SAUSAGES with roast garlic 
mash potato, Porter jus and shaved fennel salad 

or 
PAN SEARED SUZUKI JEWFISH with a cucumber and 
Spanish onion salsa, soy mirin dressing and a shallot, 
pickled ginger and crispy eschalot salad 

DESSERT 
CARAMELISED LEMON AND LIME TART with coconut 
ice­cream, orange caramel syrup and shredded mint 

or 
PORTER PROFITEROLES with chocolate topping and 
lemon thyme and vanilla ice cream 

or 
DESSERT QUARTET with strawberry salad and pistachio 
tuilles 

$60 per person – no split bills please 
Menu choices to be made on the day 

__________________________________


